Tagessuppe
6.50

Kraftige Tafelspitz- Briihe mit Fladle
7.50

Tomatenspalten und Basilikum-Pesto
Unsere Interpretation der Bruschetta
Gerostetes Brot, Tomatenspalten, selbstgemachtes Cashew- Basilikum- Pesto
Die Zutaten werden in Glasern gereicht und zum selbst Zusammenstellen serviert.

12.90

Ziegenkase mit Heidelbeer-Chutney
Babyspinat, Rote Bete- Apfel, Brot
14.90

Gebackene Champignons
mit hausgemachter Remoulade

11.90

Warmes Kiichlein vom Bayerischen Leberkas
auf Kartoffelmousse, Meerrettich- Senf- -SoRe, Krauter

12.90

Beilagen-Salat
verschiedene Blattsalate in Orangen- Holunder- Senf- Dressing
6.50
Gebriihter WeiRkraut- Salat

4.50



Allgauer Kasspatzen
Knopfle mit vier Kasesorten, dazu Zwiebel-Chutney,
Schmelz- Zwiebeln, Krauter

15.90

Dazu empfehlen wir unseren Beilagen-Salat.

Dreierlei vom Knodel
Rote Bete-, Kdse- und Spinatknddel nach Siidtiroler Rezeptur,
zerlassene Butter, Babyspinat, Rote Bete- Apfel, Grana Padano, Krauter

17.90

Dazu empfehlen wir unseren Beilagen-Salat.

Schlutzkrapfen
gefillt mit Spinat-Ricotta
in leichter Karotten- Riesling- Sahne- Sol3e, Babyspinat, Grana Padano, Krauter

16.90

Dazu empfehlen wir unseren Beilagen-Salat.

Thailandisches Gemiise-Curry
Verschiedene kurzgebratene Gemise, Linsen, Kaffirlimette und Kartoffeln
in wirzig, leicht scharfer KokossoRe, dazu Basmati-Reis,
schwarzer Sesam, Erdniisse

17.90



Backhendl
Panierte, ausgebackene Hahnchenbrust und ausgeldste Keule,
bayerischer Kartoffelsalat mit Blattsalat-Topping, Kerndl, Preiselbeere

18.90

Schnitzel ,,Wiener Art“

dazu Rostkartoffeln, Preiselbeere

17.90

Cordon Bleu
dazu Kartoffel-Plree, Gemuse- Topping, Preiselbeere

20.90

Allgduer Brauhaus-Gulasch

vom Rind in Dunkelbier-Sol3e, dazu Spatzle, Krauter

25.90

Allgduer Zwiebelrost-Braten

Entrecote- Steak, gebratene Zwiebeln, Zwiebel-Chutney, Kdsspatzen

36.90

Tandoori Style Chicken
Wiirzig- scharf mariniertes, gebratenes Hahnchenbrustfilet mit Gemdise,
Kokosmilch, schwarzem Sesam, Erdniissen, Krautern, dazu Basmati-Reis.

21.90



Affogato
(Eine Kugel Vanilleeis mit doppeltem Espresso)

6.50

Cremiges Vanille-Eis mit Steierischem Kernél
und Knusper-Topping
8.90

Marillenknodel
Zwei kleine Marillenknodel in Butter und Semmelbrésel auf Frucht-Spiegel

9.90

Apfelkiichle
Zwei Apfelkiichle mit Vanilleeis

10.90

Kaiserschmarrn

ohne Rosinen mit gebratenen Apfelstiicken und Apfelkompott

14.90

Fir unsere kleinen Gaste bis 12 Jahre

Kleine Kdsspatzen

6.00

Portion Pommes

5.00

Kleines Schnitzel ,,Wiener Art“ mit Pommes
8.50

Ketchup und Mayonnaise jeweils zzgl. -.50



